kerst- en nieuwjaarshappening  

* warme aperitiefhapjes          
* frituurballetjes                        
 VOORGERECHTEN : 

*vol au vent  met of zonder fidé 
*carpacio van rundvlees                                             

*zalm coctail met garnaal       
*assortiment pasteien               
*kaashoorntje                            
TUSSENGERECHTEN :

*soepen : aspergesoep               
                 tomatensoep                

                 pompoensoep            
                 champignonsoep         
NAGERECHTEN

     Tiramisu, chocolademousse 

hoofdgerechten 

*fondueschotel                                         
*gourmetschotel                                     
*orloff-schotel                                          
*gemarineerd varkensgebraad         
*varkenshaasje en/ of in korstdeeg 
*WARME BEENHAM (ong 10kg)     
*kalkoen opgevuld                                                                  

*kalkoen niet opgevuld                                    

*braden                                                                
Koude groenten : tomatensla,komkommersla,rode bietensla, wortelsla, knolseldersla, aardappelsla en spirellisla 
· *warme groenten:

· gestoofd witloof, knolselderpuré, aardappelpuré, krielaardappelen €/kg

· warme groentenmacedoine          
· Appeltjes en peren in wijn           
· aardappelkroketten                      
*KAASSCHOTEL gegarneerd       
*BREUGELSCHOTEL                   
*VERRASSINGSBROOD               
*SANWICHES BELEGD                
  (groot of klein)                                
*GESCHENKMANDEN NAAR WENS LATEN  OPVULLEN:

· noothammetje                        
· assortiment charcuterie 

     vacuüm verpakt                     
· gluhwein, wijn, olijfolie               

· ambachtelijke mosterd 

naar keuze                              

KOUDEVLEESSCHOTEL:

· assortiment fijne vleeswaren 
          gegarneerd met peterselie en radijzen

APPART TE VERKRIJGEN:

*warme sausen: wildsaus

                        champignonsaus

                   bruine vleessaus 

 koude sausen :vincent,curry, coctail ,look    

 mierikswortelsaus en vinaigrette

*
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